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Detta giller om du vill salja livsmedel

Alla som vill ar vdlkomna att silja
egenproducerade livsmedel pa
Nolbygards matmarknad. Det ar inte sa
krangligt som manga kanske tror. Har
har vi forsokt sammanstilla vad som
gdller for dig som precis borjat
producera och som an sd lange gor det i
liten skala.

Alla som saljer livsmedel ansvarar for
att maten ar sdker att dta. Den far inte
vara fororenad och ska hanteras under
hygieniska forhallanden. Du ar sjalv
ansvarig for att du foljer de lagar och
regler som finns inom livsmedels-
omradet.

Sma maingder vid enstaka tillfiallen
Du behover inte ha ett foretag for att fa
sdlja livsmedel direkt till kund. Som
privatperson far du silja sma mangder
egenproducerade primarprodukter
direkt till konsument vid enstaka
tillfallen.
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Europeiska jordbruksfonden for
landsbygdsutveckling: Europa
investerar i landsbygdsomraden

Till primarprodukter raknas t.ex.
gronsaker, frukt, bar, honung, svamp
samt produkter fran jakt och fiske. Du
behover varken registrera dig hos
kommunen eller Lansstyrelsen.

Om du daremot ska sdlja egen-
producerade bearbetade produkter som
sylt, saft, marmelad, eller smaksatt
honung ska du registrera ditt kok som
livsmedelsanlaggning hos kommunen.
Du kan ocksa hyra in dig i ett kok som ar
registrerat som livsmedelsanldggning i
Alingsas eller annan kommun, men dven
da ska du registrera det aktuella koket
hos kommunen.

Som enstaka tillfdllen rdknas mindre an
tva ganger per manad totalt inklusive
forsaljning vid andra tillfallen/platser i
Alingsas kommun. Sker forsaljning vid
andra tillfallen/platser/kommuner ska
verksamheten registreras i den kommun
dar den huvudsakliga verksamheten
sker.
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Vad kan du, som primirproducent
eller privatperson, silja pa
Nolbygards marknad utan att
registrera dig?

Honung: Du far sdlja upp till 1000
kilo egenproducerad honung, som
du sjalv paketerat, direkt till
konsument. Du ska skicka med
information om bast foére-datum (2
ar) samt namn, adress och
telefonnummer. Om du smaksatter
honungen giller andra regler.

Agg: Du far silja 4gg fran upp till
350 honor direkt till konsument.
Aggen ska levereras till
konsumenten inom hogst 21 dagar
fran varpning. Du far inte tvatta,
sortera eller storlekssortera dggen
och du ska skicka med information
om bast fore-datum (28 dagar efter
varpdatum) samt namn, adress och
telefonnummer. Har du fler an 50
honor ska dggen markas.

Fisk: 15 000 kilo hel egenfangad fisk
per ar/300 kilo per vecka.
Produkterna maste forvaras i
lamplig temperatur och skyddas
fran skadedjur.

Smavilt som du sjalv jagat: 10 000
smavilt som levereras oflatt eller
oplockat eller kott fran 1000
smavilt. Produkterna maste forvaras
i lamplig temperatur och skyddas
fran skadedjur.

Storvilt: 25 enheter storvilt du sjalv
jagat, per ar som levereras oflatt.
Produkterna maste forvaras i
lamplig temperatur och skyddas
fran skadedjur. Galler ej djur som

kan infekterats av trikinos eller djur
i hagn.

* Egenodlade eller egenplockade

gronsaker, frukt, bar, svamp och
potatis: Du far inte hacka eller
foradlar varorna. Du far daremot
skolja av jord. (Har finns ingen
enhet for sma mangder angiven.)
(Groddar och torkade orter kraver
registrering hos kommunen)

* Brod och bakverk: Viktigt att du kan

informera om ingredienserna for
allergiker.

Varje livsmedel har speciella regler om
hygien, djurskydd osv. Las mer i
Livsmedelsverkets "Forsaljning av sma
mangder.”
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Vad kan du silja pa Nolbygards
marknad om du registrerar dig hos
kommunen?

* Sylt, saft, marmelad.

* Kott fran 10 000 fjaderfan och
hardjur per ar samt kott fran en
enhet storvilt (En enhet storvilt
motsvarar en vuxen alg) (Speciella
regler galler for bjorn, vildsvin samt
kron- och dovhjort i hiagn)

* Smaksatt honung.

* Torkade orter och kryddor.

Kontinuerlig verksamhet

Det finns inte ndgon klar gréns for nar
en verksamhet ska registreras som
livsmedelsforetagare i
primérproduktion. Ar du tveksam sa
kontakta lansstyrelsen.

Las mer pd www.livsmedelsverket.se och hos
https://www.alingsas.se/livsmedelskontroll

Om de anser att du behdver registrera
dig kravs att du lever upp till de
allméanna hygienreglerna for
primarproduktion som finns i
hygienforordningen samt till
bestdmmelserna om sparbarhet,
markning och presentation av dina
produkter.

Du bor ocksa kontakta kommunens
miljo- och halsoskyddskontor sd att de
far bedoma om verksamheten ska
registreras dven hos dem. I sa fall galler
att du ska leva upp till
livsmedelslagstiftningens alla krav.
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Skatteverkets regler:

Att sdlja sma mangder vid enstaka
tillfallen ar att betrakta som
hobbyverksamhet. Inkomst av
hobbyverksamhet ska beskattas som
inkomst av tjanst. Till hobbyverksamhet
raknas verksamhet som ar sjalvstandig
och varaktig men saknar vinstsyfte. [
princip alla inkomster fran
hobbyverksamhet ar skattepliktiga.
Undantaget ar inkomst fran forsaljning
av vilt vaxande bar, svampar och kottar
under 12 500 kr/ar. Om verksamheten
kdnnetecknas av sjalvstandighet,
vinstsyfte och varaktighet ska den
istallet beskattas som
naringsverksamhet.

Om du séljer varor eller tjanster kontant
for mindre an fyra prisbasbelopp (fyra
prisbasbelopp ar 179 200 kronor for
2017) inklusive moms under ett
rakenskapsar pa tolv manader behover
du inte ha ett tillverkardeklarerat
kassaregister. Da anses den kontanta
forsaljningen vara av obetydlig
omfattning. Det racker att du raknar
dagskassan en gang per dag och bokfor
den som en intdktspost. Du ska alltid
erbjuda kunden kvitto.

Vi vill att s manga som mdjligt deltar som saljare pa Nolbygards Matmarknad.

Vialkommen!
Ylva Lundin, projektledare.

Las mer pa www.skatteverket.se

Denna broschyr ar utgiven av Nolbygards Matmarknad. Ett projekt inom Leader -
Goteborgs insjorike. Projektet som dgs av Hus till Hus AB har fatt stod av

Landsbygdsfonen.



