8 Ar Diarienummer Anlaggnings Id

ﬂ-ﬁ 2021 Diarienummer 1400601

saknas
Lansstyrelserna

KONTROLLPROTOKOLL

Offentlig kontroll av livsmedel i primarproduktionen

Uppgifter om anlaggningen

Namn och adress Person-/Organisationsnummer

Osténgs gard 19630630-5548

Loo Ostang 135 Produktionsplatsnummer | Kundnr jordbrukarstod
466 92 SOLLEBRUNN SE078962 018236
Telefonnummer Fastighetsbeteckning

0322-10102 Osténg 1:22

Kontaktuppgifter

Namn och adress

Ylva Lundin
Loo Ostidng 135
466 92 SOLLEBRUNN

Telefon

0709-453333

Narvarande vid kontrollen

Ylva Lundin (Producent)
Magnus Johansson och Christina Johansson (Lansstyrelsen)

Avisering Kontrolldatum

Féranmald 2021-08-26

Kommentar




Animalier

Rengoring och hygienisk produktion

EK

EA

Kommentar

Lokaler och utrustning, som anvénds i
primédrproduktionen, hélls rena och
desinficeras vid behov. Rutiner for
detta finns.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4a

Utrustning och transportutrymmen
som anvinds 1 primérproduktionen, dr
utformade och underhéllna sa att
kontaminering minimeras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4b

Slaktdjur och produktionsdjur &r i
mdjligaste mén rena.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4c

Personal som hanterar livsmedel ar
vid god hélsa och fér utbildning om
hélsorisker. Andamélsenliga rutiner
for detta finns.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4e

Primérprodukter lagras pé
produktionsplatsen pa ett sadant sitt
att risken for skador eller
kontaminering minimeras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4b

Primérprodukter transporteras inom
produktionsplatsen eller till en
anldggning pa ett sddant sétt att risken
for skador eller kontaminering
minimeras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4b

Produkterna &r forpackade i godként
material.

LIVSFS 2011:7, EG 1935/2004, EG 450/2009

Smittskydd

EK

EA

Kommentar

Primérproducenten har adekvata
rutiner som forhindrar spridning av
smittsamma sjukdomar. Rutinerna
innefattar dven rapportering vid
misstdnkt utbrott.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4h




10

Det finns adekvata smittskyddsrutiner o|jo|a
for personal och besokare (t.ex.
skyddskldder och desinficering).

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4h

Journaler, hantering och lagring av J | N | EK | EA | Kommentar
avfall och farliga amnen

11

Farliga &mnen (t.ex. betat utside, oo ad
diesel och rengoringsmedel) forvaras
och hanteras och sé att kontaminering
forhindras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4g

LAnimal 1

Farliga amnen ska forvaras och hanteras sa att kontaminering (fororening) av livsmedel
forhindras.

12

Avfall (t.ex. matrester, kadaveroch | B | O | O | O
glas) forvaras och hanteras sa att
kontaminering forhindras. Rutiner
finns.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4g

LAnimal 2

Avfall ska férvaras och hanteras sa att kontaminering av livsmedel férhindras.

13

Primérproducenten forhindrar, sa o0 ad
langt som mojligt, att djur och
skadedjur orsakar kontaminering.
Rutiner finns.

EG 852/2004 bilaga IA punkt 4f

14

Likemedel (veterinirmedicinska o0 ad
preparat) anvands pa tillatet sétt.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4j

LAnimal 3

Lakemedel (veterindarmedicinska preparat) anvands pa korrekt satt, enligt kraven i
tillamplig lagstiftning.

15

Dokumentationen omfattar uppgifter Ooo|a
om lédkemedel eller annan behandling
som djuren har fatt, behandlingsdatum
och karenstid.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 7, 8b samt LIVSFS
(2009:3)

LAnimal 5

Dokumentation av uppgifter om veterindrmedicinska preparat och annan behandling som
djuren fatt, behandlingsdatum samt karenstid.

Provtagning, rapporter och J | N | EK | EA | Kommentar
vattenkvalitet




18

Vattenkvalitet pd det vatten som
anvénds (for t ex rengdring) i
produktionen eller bevattning ar
lampat for &andamalet. Dricksvatten
eller rent vatten anvéinds néir s krivs,
for att forhindra kontaminering.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4d

19

Livsmedelsforetagaren ska i
forekommande fall dokumentera
resultaten fran alla analyser som
utfors pa prover fran djur, véixter eller
andra prover som kan vara relevanta
for livsmedelssdkerheten eller vara av
betydelse for ménniskors hélsa.
Atgirder vidtas om provanalyser visar
pa risker for livsmedelssédkerheten.
Livsmedelsforetagaren dokumenterar {
forekommande fall relevanta rapporter
om kontroller av djur eller produkter
av animaliskt ursprung.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 4i,, 8c -e

LAnimal 6

Livsmedelsforetagaren ska i forekommande fall dokumentera resultaten fran alla analyser
som utfors pa prover fran djur eller andra prover som kan vara relevanta for
livsmedelssdkerheten eller vara av betydelse for manniskors halsa.

LAnimal 7

Livsmedelsforetagaren ska i forekommande fall dokumentera relevanta rapporter om
kontroller av djur eller produkter av animaliskt ursprung.

Sparbarhet

N

EK

EA

Kommentar

20

Dokumentation finns om fran vem
och till vem levande djur eller en
primérprodukt har levererats.
Dokumentationen finns tillgédnglig och
sparas 1 lamplig tid. Rutin for
aterkallande av produkter finns.

EG 178/2002 Artikel 18, punkt 2 och 3, Artikel 19

O

O

O

LAnimal 9

Forvaras uppgifterna pa ett sadant satt att de vid behov enkelt kan plockas fram?

LAnimal 8

Kan livsmedelsforetagaren genom sin dokumentation uppge fran vem och till vem som
levande djur eller produkter fran primaproduktionen har levererats (sparbarhet).

LAnimal
10

Ar djur, djurgrupper och primarprodukter av animaliskt ursprung som féretagaren
levererar markta eller atfoljs av en information som gor att sparbarheten sakerstalls.




21

Primérprodukter dr mérkta sa att de
gar att spara och sé att konsumenten
inte vilseleds.

EG 178/2002 Artikel 8, 16 och artikel 18, punkt 4,
EG 1169/2011

Ovrigt

EK

EA

Kommentar

23

Ovrigt-Ovrigt Alla 6vriga
kontrollresultat inom dvriga
kontrollomraden rapporteras i denna
punkt. (Allménna krav enligt
852/2004 rapporteras enligt ovan,
specifika krav enligt 853/2004, som
inte finns med som separata
rapporteringspunkter, rapporteras hér)

24

Direktleverans av sma mangder
primérprodukter - Honung, uppfylls
bestimmelserna

49-52 §§ LIVSFS 2005:20

25

Direktleverans av sma mangder
primérprodukter - Frilevande vilt,
uppfylls bestimmelserna

59-62 §§ LIVSFS 2005:20

22

Anlédggningen ar registrerad hos
Léansstyrelsen

EG 852/2004 Artikel 6. 23 §
Livsmedelsforordningen (2006:813)




Vegetabilier

Rengoring och hygienisk produktion

EK

EA

Kommentar

Lokaler och utrustning, som anvéands i
primérproduktionen, hélls rena och
desinficeras vid behov. Rutiner for
detta finns.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5a

Utrustning och transportutrymmen
som anvinds i primérproduktionen, ar
utformade och underhéllna s att
kontaminering minimeras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt Sb

Personal som hanterar livsmedel ar
vid god hélsa och fér utbildning om
hilsorisker. Andamalsenliga rutiner
for detta finns.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5d

Primarprodukter lagras pa
produktionsplatsen pa ett sddant satt
att risken for skador eller
kontaminering minimeras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5b

Primérprodukter transporteras inom
produktionsplatsen eller till en
anldggning pa ett saddant sétt att risken
for skador eller kontaminering
minimeras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5b

Produkterna &r forpackade i godként
material.

LIVSFS 2011:7, EG 1935/2004, EG 450/2009, , EG
852/2004 Bilaga I A, punkt Sb

Primérprodukter hanteras pé ett
hygieniskt sitt vid produktion, skoérd
och paketering.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5b

Journaler, hantering och lagring av
avfall och farliga amnen

EK

EA

Kommentar

11

Farliga &mnen (t.ex. betat utséide,
diesel och rengoringsmedel) forvaras
och hanteras och sé att kontaminering
forhindras.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5f




Lvaxt 1

Farliga amnen ska forvaras och hanteras sa att kontaminering (fororening) av livsmedel

forhindras.

12

Avfall (t.ex. matrester, kadaver och
glas) forvaras och hanteras sa att
kontaminering forhindras. Rutiner
finns.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5f

LVaxt 2

Avfall ska forvaras och hanteras sa att

kontamin

ering av livsmedel forhindras.

13

Primérproducenten forhindrar, s
langt som mojligt, att djur och
skadedjur orsakar kontaminering.
Rutiner finns.

EG 852/2004 bilaga IA punkt 5e

O

o0

16

Vixtskyddsmedel och biocider
anviands pa ett tillatet sitt.

EG 852/2004 bilaga I A, punkt 5h

Lvaxt 3

Vaxtskyddsmedel och biocider ska anvandas pa korrekt satt, enligt kraven i relevant

lagstiftning.

17

Dokumentationen omfattar uppgifter
om anvéandningen av
vaxtskyddsmedel eller biocider. (tex
rattgift)

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 7, 9a

Lvaxt 4

All anvandning av vaxtskyddsmedel och biocider ska dokumenteras.

ID

Provtagning, rapporter och
vattenkvalitet

N

EK | EA | Kommentar

18

Vattenkvalitet pd det vatten som
anvénds (for t ex rengdring) i
produktionen eller bevattning ar
lampat for &andamalet. Dricksvatten
eller rent vatten anvéinds nér s krivs,
for att forhindra kontaminering.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5c¢

O

OO




19

Livsmedelsforetagaren ska i
forekommande fall dokumentera
resultaten fran alla analyser som
utfors pé prover fran djur, véxter eller
andra prover som kan vara relevanta
for livsmedelssidkerheten eller vara av
betydelse for manniskors hélsa.
Atgirder vidtas om provanalyser visar
pa risker for livsmedelssékerheten.

EG 852/2004 Bilaga I A, punkt 5g

Lvaxt 5

Livsmedelsforetagaren ska i forekommande fall dokumentera resultaten fran alla relevanta
analyser som utfors pa prover fran vaxter eller andra prover av betydelse fér méanniskors

halsa.

Sparbarhet

EK

EA

Kommentar

20

Dokumentation finns om fran vem
och till vem levande djur eller en
primédrprodukt har levererats.
Dokumentationen finns tillgénglig och
sparas i lamplig tid. Rutin for
aterkallande av produkter finns.

EG 178/2002 Artikel 18, punkt 2 och 3, Artikel 19

LVaxt 6

Sparbarhet: Kan livsmedelsféretagaren uppge fran vem och till vem utsade eller
primarprodukter har levererats? Forvaras uppgifterna pa ett sddan satt att de vid behov
enkelt kan plockas fram? Ar primarprodukterna markta pa ett sddant satt att sparbarhet

underlattas?

Lvaxt 7

Forvaras och bevaras de uppgifter som kravs for sparbarheten pa ett sadant satt att de
enkelt kan tas fram vid behov eller pa myndighetens begaran.

LVaxt 8

Ar primarprodukterna mérkta eller gar att indentifiera p& sdndant satt att sparbarheten

sakerstalls.

21

Primérprodukter &r mérkta sa att de
gér att spara och sé att konsumenten
inte vilseleds.

EG 178/2002 Artikel 8, 16 och artikel 18, punkt 4,
EG 1169/2011

Ovrigt

EK

EA

Kommentar

23

Ovrigt-Ovrigt Alla 6vriga
kontrollresultat inom Gvriga
kontrollomraden rapporteras i denna
punkt. (Allménna krav enligt
852/2004 rapporteras enligt ovan,
specifika krav enligt 853/2004, som
inte finns med som separata
rapporteringspunkter, rapporteras hér)




24

Vid torkning och lagring av spannmaél
vidtas lampliga atgarder for att
forhindra eller reducera bildning av
ochratoxin A i spannmaélen.

Operativt mal 20

22

Anlédggningen ar registrerad hos
Léansstyrelsen

EG 852/2004 Artikel 6. 23 §
Livsmedelsforordningen (2006:813)




Agg

EK

EA

Kommentar

Aggen forvaras rent, torrt, fritt frén
frimmande lukter samt skyddas
effektivt mot stotar och direkt solljus.

EG 853/2004 Bilaga III. Avsnitt X, Kapitel I punkt 1

LAgg 1

Agg ska férvaras rent, torrt, fritt fran frimmande lukter samt skyddas effektivt mot stétar

och direkt solljus.

A2

Aggen forvaras och transporteras vid
en jamn och ldmplig temperatur.

EG 853/2004 Bilaga III. Avsnitt X, Kapitel I punkt 2|

A4

Direktleverans av sma méngder
primérprodukter - Agg, uppfylls
bestimmelserna

53-57 §§ LIVSFS 2005:20

A3

Aggen levereras till konsument inom
21 dagar frén virpning.

EG 853/2004 Bilaga III. Avsnitt X, kapitel I punkt 3




